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Назив предмета: Исхрана животиња и квалитет хране анималног порекла 

Наставник или наставници: проф. др Драган Шефер, доц. др Радмила Марковић, проф др. Милан 
Ж.Балтић 

Статус предмета: Изборни предмет из области израде дисертације 

Укупно ЕСПБ: 10 
Услов: уписан семестар у коме се слуша предмет 
Циљ предмета Оспособљавање студената за уочавање повезаности између Исхране животиња у 
интензивном сточарству и параметара приноса и квалитета меса и квалитета других намирница 
анималног порекла 
Исход предмета Стицање знања везано за избор хранива и њихов међусобни однос као и додатке храни 
за животиње који утичу на параметре приноса и квалитета меса и квалитет других намирница 
анималног порекла 
Садржај предмета Теоријска настава: Енергетска и протеинска хранива и исхрана животиња. Значај 
минерала (Zn, Se, Cu, Fe, Ca и др.) и витамина (вит. Ц, А, Е, Д и др.). Омега-6 и Омега-3 масне киселине 
и њихово присуство и значај у храни анималног порекла. Параметри приноса меса (рандман, 
заступљеност основних делова у маси трупа, односи месо: кости: масно ткиво). Параметри квалитета 
меса (pH, боја, текстура, кало хлађења, способност везивања воде, хемијски састав меса, масно-
киселински састав, садржај малондиалдехида у месу, сензорне особине. Примери утицаја избора 
хранива на параметре приноса, квалитета и нутритивне вредности меса, као и друге хране анималног 
порекла (млеко, јаја).  Практична настава: Оцена параметара приноса и квалитета меса животиња са 
различитих фарми (иста раса-различита исхрана). 
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Број часова активне наставе Теоријска настава: 60 Практична настава:  
Методе извођења наставеТеоријска настава са интерактивним учењем уз примену аудио-визуелних 
метода.  Практичан рад са упознавањем исхране на фарми и параметара приноса и квалитета меса у 
кланичној индустрији. 
Оцена знања (максималан број поена 100)Похађање наставе: 10 поена; семинарски рад: 20 поена; 
тест: 70 поена (мин. 36)Однос поена и крајње оцене: 51-60 (6); 61-70 (7); 71-80 (8); 81-90 (9), 91-100 (10) 
Начини провере знања могу бити различити: писмени испит, усмени испит, семинарски рад. 

 


